LE MENU

UNIQUEMENT SUR RESERVATIONS

MENU
3 SERVICES 55¢€
4 SERVICES 65¢€
5 SERVICES 73¢€

ACCORD VINS/METS

DECOUVERTE FUSION
3 SERVICES 21¢€ 35¢€
4 SERVICES 26¢€ 42¢€

5 SERVICES 30¢€ 50€




LA SALLE
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MISES EN BOUCHE

LA TOMATE SUR SON 31

Sélection detomatesdu'JardinduFrechTry"
siphonde burrata, condiments,chipsdecoppa

de Wagyu, sorbet limoncelli'Pollen"Na

TRUITE SAUMONEE

En spring roll,pickles, Sauce yaourt aneth et ail

noir, mayonnaise sriracha.

ARANCINI TERRE ET MER
Courgettes, fromage, scampis braisés

réduction au chorizo belge

VOLAILLE FERMIERE
Aubergine farcie fagon ratatouille, pommes
Pont Neuf, beurre blanc fumé au thym, blanche
IPA et citron.

CREME BRULEE

Vanille, sureau, poivre de Sichuan, déclinaison

sur la péche.

NOS FOURNISSEURS LOCAUX:

Légumes: "Les Jardins du Frech Try"

Viandes: "Boucherie Originelle"

Poissons: "Pisciculture du Cheneau'"

Fromages: "Les fromages de Julie" /" Diffalux”
Glaces: "Glacetronome" / Les glaces de Patricia"

Bieres: "Brasserie du Bocq"
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