
Saint-Valentin
Prélude : mises en bouche

ENTRÉE: DÉCOLLAGE !
Bonbon de saumon 

 Agrumes , pomme d'amour 

Foie gras poêlé ou terrine de foie gras
Chutney à la mangue

Brioche

ESCALE PLAISIR 
Glace Tcharmeuse 

PLAT: VOYAGE, VOYAGE

Ballotine de volaille farcie au butternut 
Pomme Amandine, légumes du moment

Jus brun truffé 
(version sans truffe: possible)

DESSERT: DANS LES NUAGES
Moelleux au chocolat 

Coeur de pistaches
---

Inclus: café, 1/2 l d'eau et 1 coupe de bulle sur le dessert 
85€

Menu

Formule accord vins mets: 30€

F O R M U L E  S U R  P L A C E  O U  À  E M P O R T E R  

VENDREDI 13/02:  SOIR
SAMEDI 14/02: MIDI- SOIR



Saint-Valentin
ENTRÉE: DÉCOLLAGE !

Bonbon de saumon 
 Agrumes , pomme d'amour 

 Terrine 
Chutney à la mangue

Brioche

PLAT: VOYAGE, VOYAGE

Ballotine de volaille farcie au butternut 
Stoemp de patates douces, légumes du

moment, jus brun truffé 
(sans truffe: possible)

DESSERT: DANS LES NUAGES
Moelleux au chocolat 

Coeur de pistaches
---

 58€

Menu  À  E M P O R T E R  

3  S E R V I C E S

4  S E R V I C E S 70€

---



MENU
Saint-Valentin

RETRAIT:

Chaussée de Dinant 13
5530, Spontin

Vendredi 13/02, entre 15-17h
Samedi 14/02, entre 9 et 11h

Vous souhaitez notre aide pour accorder les vins
Nous vendons également notre sélection 

pour les menus à emporter !

F O R M U L E  S U R  P L A C E  O U  À  E M P O R T E R  

Uniquement sur réservation 
Pour les menus à emporter --

t.ttoquechezvous@hotmail.comoqutl

Pour réserver une table
- www.lasallesurdemande.com

- 0471/79.10.14

Une allergie, un régime alimentaire 
Contactez-nous en amont et nous

ferons notre possible pour adapter.


